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MEZELER
Közlenmiş Sebzeler, Tulum Peyniri, Ceviz, Közlenmiş Biber Soslu Ezme ve 

Acılı Atom Meze   

ÇORBALAR
Mahluta Çorbası   

Kırmızı Mercimek Çorbası, Taze Baharatlar ve Sotelenmiş Soğan ile

Sütlü Badem Çorbası  
Kavrulmuş File Badem ve Nar Taneleri ile

SICAK BAŞLANGIÇLAR
İçli Köfte  

Yoğurt ve Domates Sos ile

Edirne Ciğer Tava  
Fırında Kimyonlu Soğan ve Sumaklı Maydanoz ile

Paçanga Böreği  
Pastırma, Biber, Domates ve Kaşar Peyniri Dolgulu,
Pekmezli Koruk Ekşisi Sosu ve Taze Baharatlar ile

SALATALAR
Kırma Salatası 

Bahçe Yeşillikleri, Taze Baharatlar, Kırma Zeytin, Domates, Salatalık ve 
Nar Ekşisi Sosu

Göbek Salatası 
Göbek Marul, Havuç, Roka, Mısır, Salatalık, Cherry Domates ve 

Pancarlı Sirke Sos

Kaşık Salatası   
Domates, Salatalık, Maydanoz, Soğan, Ceviz ve Zeytinyağlı Nar Ekşisi Sosu

OCAKBAŞINDAN
Izgara Sebzeler, Bulgur Pilavı, Sumaklı Kırmızı Soğan ve Lavaş Ekmeği ile

Adana Kebap   

Urfa Kebap  

Beyti Sarma   

Kuzu Pirzola  

Tavuk Kanat  

Dana Çöp Şiş  

Kuzu Çöp Şiş  

Tavuk Şiş  

Kuzu Ciğer Şiş  

TATLILAR
Közde Künefe    

Kaymak ile

Helatiye    
Gül Şerbetinde Sakızlı Muhallebi, Taze Mevsim Meyveleri ve Antep fıstığı ile

Dilimlenmiş Mevsim Meyveleri  

Eğer herhangi bir gıda alerjiniz veya özel beslenme gereksiniminiz var ise lütfen restoran müdürüne bildiriniz. 
Ürünlerin alkol veya domuz eti ve ürünleri içermesi halinde bu ürünler etiket ile belirtilir.
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ASSORTED MEZZE
Char-grilled Vegetables, Tulum “Goat’s Milk Cheese”, Walnuts, Spicy Mashed Vegetables with 

Char-grilled Sauce and Garlic Yogurt with Sun-dried Chili Peppers   

SOUPS
Mahluta Soup  

Red Lentil Soup with Sauteed Onions and Fresh Spices

Almond Soup with Milk 

Served with Roasted Almond Slices and Pomegranate

HOT STARTERS
Stuffed Meatballs 

Bulgur Wheat Crusted Deep Fried Meatballs

Served with Yogurt and Tomato Sauce

Edirne’s Fried Lamb Liver 

Served with Roasted Cumin-Onions and Sumac-Parsley

Pacanga Pastry 
Stuffed with Pastrami, Green Peppers, Tomatoes and Yellow Cheese

Served with Grape Sour Sauce with Molases and Fresh Spices

SALADS
Kırma Salad 

Torn Salad Leaves, Fresh Spices, Cracked Olives, Tomatoes, Cucumber and 

Pomegranate Sour Dressing

Iceberg Salad  
Iceberg Lettuce, Carrot, Arugula, Sweet Corn, Cucumber, Cherry Tomatoes and 

Beetroot-Vinegar Dressing

Spoon Salad  
Tomatoes, Cucumber, Parsley, Onion, Walnuts and Olive Oil-Pomegranate Sour Dressing

FROM THE GRILL
Spicy Minced Lamb Kebab  

Minced Lamb Kebab 

Minced Lamb Kebab Wrapped in Lavash Bread 

Lamb Chops 

Chicken Wings  

Veal Shish Kebab 

Lamb Shish Kebab 

Chicken Shish Kebab 

Lamb Liver Shish Kebab 

DESSERTS
 Knafeh Cooked Over Charcoal  

Served with Turkish Clotted Cream

Helatiye Ottoman Pudding  
Milk pudding infused with Mastic

Served with Pistachio and Seasonal Fruits in a Light Rosewater Syrup

Sliced Seasonal Fruits 

If you have any food allergies or special dietary needs, please inform the restaurant manager. Products containing 
alcohol or pork are marked and labelled.

VEGETARIAN  ALLERGEN  CHILI SAUCE
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APPETIZER
Gegrilltes Gemüse, Tulum-Ziegenmilchkäse, Walnüsse, Gerösteter Brei mit Paprikasauce 

und scharfer atom Appetizer   

SUPPEN
Mahluta Suppe  

Rote Linsensuppe mit sautierten Zwiebeln und frischen Gewürzen

Mandelsuppe mit Milch 

Serviert mit gerösteten Mandelscheiben und Granatapfel

WARME VORSPEISEN
Gefüllte Fleischbällchen 

Serviert mit Joghurt und Tomatensauce

Edirne Gebratene Lammleber 

Serviert mit gerösteten Kreuzkümmel Zwiebeln und Sumach Petersilie

Pacanga Gebäck 
Gefüllt mit Pastrami, Paprika, Tomaten und Schnittkäse

Serviert mit Traubensauce mit Melasse und frischen Gewürzen

SALAT
Kırma Salat 

Gartengrün, frische Gewürze, zerkleinerte Oliven, Tomaten, Gurken 
und Granatapfel-Sauersoße

Eisbergsalat 
Eisbergsalat, Karotte, Rucola, Mais, Gurke, Kirschtomaten 

und Rote Bete Essigsauce

Löffel salat  
Tomaten, Gurken, Petersilie, Zwiebeln, Walnüsse 

und Granatapfel- Sauersoße mit Olivenöl

VOM GRILL
Serviert mit gegrilltem Gemüse, Bulgur Reis, roten Zwiebeln mit Sumach und Lavaschbrot

Scharf Gewürzter Lammhackspieß  

Lammhackspieß 

Gehackter Lammkebab eingewickelt im Lavash Brot 

Lammkoteletts 

Hühnerflügel 

Rinder Schaschlik 

Lamm Schaschlik 

Hähnchen Schaschlik 

Lammleber Schaschlik 

DESSERT
Künefe Auf Der Holzkohle  

Serviert mit Clotted Cream

Helatiye Osmanischer Pudding  

Milchpudding serviert mit Pistazien und Früchten der Saison in einem leichten Rosenwassersirup

Geschnittene Saisonfrüchte 

Wenn Sie eine Nahrungsmittelallergie oder spezielle Ernährungsbedürfnisse haben, teilen Sie diese bitte dem 
Restaurantdirektor mit. Alkoholhaltige Produkte und Produkte mit Schweinefleisch sind mit Etiketten vermerkt.
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 ЗАКУСКИ   
Овощи обжаренные на гриле,козий сыр,орешки,пюре из овощей с соусом из перца и 

чесночный йогурт с сухим перцем
Жареные овощи, сыр тулум, грецкие орехи, измельченный соус из жареного перца и 

закуска с острым атомом 

СУПЫ
Суп Махлута  

Суп из красной чечевицы с обжаренным луком и приправами

Миндальный суп с молоком 
Подается с запеченным миндалем и гранатом

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Фаршированные фрикадельки 

Обжаренные булгуром,подается с йогуртом и томатным соусом

Жаренная печень ягненка Эдирне 
Подается с жаренным луком ,тмином и петрушкой

Булочки Пачанга 
Начинка с бастурмой,зеленым перцем,помидорами и сыром,подается с виноградным 

кислым соусом и свежими специями

САЛАТЫ
Салат Кырма 

Листья салата,оливки,помидор,огурец,свежие специи,гранатовый соус

Салат Айсберг 
Листья салата,морковка,руккола,кукуруза,огурец,помидоры черри,уксусный соус

Салат Ложка  
Помидор,огурец,петрушка,лук,гранатовый соус с оливками и орехом

БЛЮДА НА ГРИЛЛЕ
Овощи на грилле,булгур,красный лук с приправой сумак и лавашом

Адана кебаб  

Острый шашлык из баранины 

Урфа кебаб 
Шашлык из баранины 

Бейти сарма 

Шашлык из баранины в лаваше 

Бараньи отбивные 
Куриные крылышки 

Шашлык из телятины 

Шашлык из курицы 

Шашлык из бараней печени 

ДЕСЕРТЫ
Кюнефе на углях  

Подается с взбитыми сливками

Хелатие османский пудинг  
Молочный пудинг,подается с фисташки, фруктами и щербетом из розовой воды

Нарезанные сезонные фрукты 

Если у вас аллергия на какие-либо пищевые продукты или имеется потребность в особом 
питании, сообщите об этом менеджеру ресторана. Продукты, содержащие алкоголь или 

свинину, обозначены специальной этикеткой.

ВЕГЕТАРИАНСКОЕ     АЛЛЕРГЕН СОДЕРЖИТ СОУС ЧИЛИ


